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                     FICHA TECNICA SAL GRANO INDUSTRIAL 

                     Anexo al procedimiento de Control de Calidad 

 

1. IDENTIFICACION: 

Nombre comercial:   Sal grano  

Marca:     TORRESAL 

Nombre Químico:   Cloruro de Sodio (NaCl) 

 

2. DESCRIPCIÓN: 

Cristal de tamaño irregular color blanco.  

3. GRADO: 

Industrial  

 

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS: 

PARAMETRO UNIDAD ESPECIFICACION 
Cloruro de Sodio, NaCl 
Sulfatos, SO4 
Magnesio, Mg2 
Calcio, Ca2 
Humedad 
Insolubles 
  
 

%m/m base seca 
mg/kg 
mg/kg 
mg/kg 
%m/m 
%m/m 

 

98.5 min 
4000 máx. 
2000 máx. 
2000 máx. 
4.50 máx. 
0.30 máx. 

 

 

 

5. Requisitos Microbiológicos: 

Ausencia de coliformes, microorganismos patógenos y cromogénicos, bacterias 

halóficas(reportadas bajo el  límite de detección cuantificable) y el recuento de 

aeróbicos mesófilos no debe ser mayor a 2.0 x104 UFC/ g. 
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6. USOS: 

 

❖ Producción de cloro. 

❖ Industria petrolera- producción de salmuera. 

❖ Curtido de pieles. 

❖ Tratamiento de aguas. 

❖ Industria textil. 

❖ Fábrica de hielo. 

❖ Calderas. 

 

7. PRESENTACIÓN: 

PESO DEL PRODUCTO 
POR EMPAQUE 

MATERIAL DE EMPAQUE PRESENTACIÓN 

50kg Polipropileno Saco x 50 kg 

 

 

8. FABRICANTE: 

NEGOCIOS CORPORATIVOS TORREALBA SAC 
RUC: 20602394213 

CAL.A MZA. F LOTE. 06 URB. RESID.ALAMEDA DEL NORTE – CARABAYLLO 

 

  

9. TIEMPO DE VIDA: 

El producto posee vida útil de 2 años a partir de la fecha de producción.  

 

10. ALMACENAMIENTO Y CONSEVACION: 

Se realiza sobre parihuelas de madera. Evitando el contacto con cualquier tipo de contaminantes  e 

insalubridad de tal forma que se vea afectado la calidad del producto, se recomienda su 

conservación en lugar fresco y seco. 

 

 


